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Aperitifgebäck Selectionen 

Kollektion „Salzig“ 
Toskanische Oliven  
Nussmischung 
Chips der Saison 
pro Person / Fr. 7.--  
 
Kollektion „Apéro“ 
Dörrzwetschgen mit Landspeck 
Geröstete Nüsse 
Gemüse der Saison, roh, mit aromatischem Dip 
Grissini mit Bresaola 
pro Person / Fr. 15.--  
 
Kollektion „Standard“ 
Blinis mit Lachs 
Bruschetta mit Tomaten und Mozzarella oder 
Bruschetta mit Avocado Crème, Crevetten auf Tomaten oder 
Bruschetta mit Artischocken Purée, Feta auf roter Peperoni Crème oder 
Bruschetta mit Entenlebermousse mit Feigen – Zwiebel – Konfit 
Frühlingsrollen mit Gemüse 
Hippen gesalzen mit Geflügel – Estragon - Mousse 
Quiches hausgemacht mit Tomaten – Basilikum oder 
Quiches hausgemacht mit geräucherter Forelle oder 
Quiches hausgemacht mit Steinpilzen, Eierschwämmli, Morcheln (saisonal) 
7 Stück pro Person / Fr. 30.--  
 
Kollektion „Riche“ 
Blinis mit Lachs 
Bruschetta mit Tomaten und Mozzarella oder 
Bruschetta mit Avocado Crème, Crevetten auf Tomaten oder 
Bruschetta mit Artischocken Purée, Feta auf roter Peperoni Crème oder 
Bruschetta mit Entenlebermousse mit Feigen – Zwiebel – Konfit 
Hippen gesalzen mit Geflügel – Estragon - Mousse 
Crêpes – Roulade mit rohem Thunfisch und Kräuter – Meerrettichschaum 
Crevettencocktail mit Safran 
Frühlingsrolle mit Gemüse 
Oliven – Macarons mit Pesto Quark 
Quiches hausgemacht mit geräucherter Forelle oder 
Quiches hausgemacht mit Steinpilzen, Eierschwämmli, Morcheln (saisonal) 
Süppchen saisonal, kalt oder warm 
Weizenteigkörbchen knusprig mit Lauch - Pilzfüllung 
Parma Rohschinken mit Feigenmousse 
8 Stück pro Person / Fr. 40.--  
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Kollektion „Flying Dinner“ 
Blinis mit Lachs 
Crêpes – Roulade mit rohem Thunfisch und Kräuter – Meerrettichschaum 
Crevettencocktail mit Safran 
Frühlingsrolle mit Gemüse 
Oliven – Macarons mit Pesto Quark 
Parmesanstein mit Pesto Crème, marinierten Tomaten 
Ricottamousse, Peperoncini & Coppa auf Mini Polenta 
Quiches hausgemacht mit Steinpilzen, Eierschwämmli, Morcheln (saisonal) 
Süppchen saisonal, kalt oder warm 
Weizenteigkörbchen knusprig mit Lauch – Pilzfüllung 
Wildfang – Riesencrevetten mit Honig – Chicorée und Limettencrème 
Risotto mit Pilzen und Geflügel 
Arancini (gebackene Reiskugeln) mit Trüffeln 
Arancini (gebackene Reiskugeln) mit Gorgonzola 
12 Stück pro Person / Fr. 68.--  
 
Alle Preise exklusive 8% Mwst. 


