
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Historisch tagen in der 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Für Meetings, mit denen Sie Geschichte schreiben. 

Seminar-Schmiede 
 



 

 

 

 

Schmiden-Halbtages-Pauschale „Bronze“  

 

Z’Nüni oder Z’Vieri 

� glühend heisser Kaffee und „L’art du thé“-Tee 

� Zh2O-Wasser & sprudelndes Appenzell Mineral 

� Erfrischender Apfel-und Orangensaft 

� Freche Früchtchen der Saison, gespiesst auf dem Holzbalken 

� Brotschale mit einer Gipfeli-Variation am Vormittag 

� oder süsses Plundergebäck am Nachmittag 

 

Z’Mittag oder Apéro Riche 

� 4-Gang-Steh-Lunch (nach Empfehlung des Küchenchefs) inkl. vegetarischer Alternative 

� oder Apéro Riche (nach Empfehlung des Küchenchefs) mit zehn Häpplis pro Person 

� Zh20 –Wasser & Appenzell Mineral à discretion  

 

Seminargetränke 

� Ideen-Sprudel: Zh2O-Wasser & Appenzell Mineral à discretion während des Seminars 

 

Zünftige Inklusivleistungen 

� Raummiete 

� Flipchart mit selbsthaftenden EasyFlip-Folien & Stiften 

� Pinnwand inklusive Pin-Nadeln 

� Ganztägiges W-LAN 

� Konferenz-Setup mit Schreibblock & Stift 

 

Preis 

CHF 95.00 pro Person 

 

 

Upgrade mit einem zündenden Warm-Up 

 

Begrüssungsgetränk: 

� glühend heisser Kaffee und „L’art du thé“-Tee 

� Willkommensgruss aus der Küche nach Art des Hauses 

 
Aufpreis 

CHF 7.00 pro Person 



 

 

 

 

Schmiden-Ganztages-Pauschale „Bronze“  

 

Z’Nüni 

� glühend heisser Kaffee und „L’art du thé“-Tee 

� Zh2O-Wasser & sprudelndes Appenzell Mineral 

� Erfrischender Apfel-und Orangensaft 

� Freche Früchtchen der Saison, gespiesst auf dem Holzbalken 

� Brotkorb mit einer Gipfeli-Variation 

� süsses Plundergebäck 

 

Z’Mittag resp. Apéro Riche 

� 4-Gang-Steh-Lunch (nach Empfehlung des Küchenchefs) inkl. vegetarischer Alternative 

� oder Apéro Riche(nach Empfehlung des Küchenchefs) mit zehn Häpplis pro Person 

� Zh20 –Wasser & Appenzell Mineral à discretion  

 

Z’Vieri 

� glühend heisser Kaffee und „L’art du thé“-Tee 

� Zh2O-Wasser & sprudelndes Appenzell Mineral 

� Erfrischender Apfel-und Orangensaft 

� knuspriges Blätterteig-Gebäck und feine Kuchen-Würfel 

� Knackig-bunte Gemüse-Sticks mit hausgemachtem Dip 

� Reichlich gefüllter Obstkorb mit zwei Sorten Handfrüchten 

 

Seminargetränke 

� Ideen-Sprudel: Zh2O-Wasser & Appenzell Mineral à discretion während des Seminars 

 

Zünftige Inklusivleistungen 

� Raummiete 

� Flipchart mit selbsthaftenden EasyFlip-Folien & Stiften 

� Pinnwand inklusive Pin-Nadeln 

� Ganztägiges W-LAN 

� Konferenz-Setup mit Schreibblock & Stift 

 

Preis 

CHF 125.00 pro Person 

 



 

 

 

 

Upgrade zur „Gold“-Variante 

Zusätzlich zum Z’Nüni resp. Z’Vieri 

� frisch gepresster Fruchtsaft der Saison vom „Niederdorfer Saftladen“ 

� süsse Schatulle mit kunterbunten Süssigkeiten vom „Lollipop“ 

� Energie spendende Trockenfrüchte vom „Schwarzenbacher Kolonialladen“ 

 
Aufpreis 

CHF 15.00 pro Person 

 

 

Zunft-Technik – separat buchbar nach Ihren Wünschen 

 
� Beamer 200 

� Leinwand   50 

� Pinnwand inkl. Pin-Nadeln   80 

� Mikrofon- & Verstärkeranlage 300 

� 4 Podiumselemente à 1x2m 200 

� 2 Ledersessel 120 

� Ledersofa 120 

� Flipchart mit EasyFlip-Haftfolien und Stiften   30 

 

 

Ihr heisser Draht zur Seminar-Schmiede 

 
Schmieden Sie Ihren Seminarplan mit unserer Hilfe: 

 
Gastgeberin Ramona Günther | +41 44 250 58 48 

info@zunfthausschmiden.ch | www.zunfthausschmiden.ch 

 

 

Damit Ihr Anlass nachhaltige Funken sprüht… 

 
… kreiiert unser Küchenchef Ihr Menü individuell nach der Saison und verwendet dabei, wann 

immer möglich, ausschliesslich regionale Produkte aus Zürich und Umgebung. 


